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SAGT HERZLICH WILLRDMMEN

WIR BEGRUBEN EUCH IN UNSEREM NEUEN RESTAURANT AM SEE UND
PRASENTIEREN EUCH UNSERE SPEISEKARTE — DIE KOMBINATION AUS SERBISCHEN
BZW. BALKANSPEZIALITATEN, OSTERREICHISCHEN SCHMANKERLN UND MEDITERRANEN KUCHE.

AUS

Terrazza Suppe »oov ' - ~ 5.90
Pikante Thai-Curry Suppe mit Garnelen und Reis :

Frittaten Suppe in hausgemachter Rindsuppe #oov : 3.90

Knoblauchcremesuppe o« = 4.60

VOR SPEISEN

Vino Teller »oon : & : - 8.50

Anti Pasti, Prosautto Serrano Schlnken Parmesan Oliven und Grissini
dazu hausgemachter Kren-DIP

: ‘Vi’no Teller fiir 2 Personen _ : - 15.00

gebratene Garnelen o ity 850
6 Stiick - dazu WeiBweinsauce und Geback



Chef Cordon gegrillt ¢ : 14.50
gefuillt mit Frischkase, pikantem Speck, Knoblauch, Jalapenos und Mozzarella -

im Speckmantel '
- dazu Curry-Vegeta Dippers und Babykarotten

Cevapéidi u Leplnjl W ’ 12.00
(hausgemacht - 100% Rlndﬂelsch) mit Zwiebel und AJvar im Fladenbrot unter
anderem , Lepinja” genannt’

Cevapéidi = ' 13.00
- dazu Kartoffel Dippers und frlscher Salat :
Raznijici Spiel ¢ ' ' = 4 ~ 14.00

mit rustikalem Gouda gefiillte Fleischstiicke im :
Speckmantel dazu Kartoffel Dippers und frischer Salat

Pljeskavica gefiillt ‘ 14.00
(100% Rindfleisch) Faschiertes gefullt mit Feta dazu Kartoffel Dippers, Krauter-
butter und Speckbohnen

.BalkanFoodPorn” Platte

gemischte Grillplatte mit Cevapcm Hdhnerfilet, Rasz|C|
Cordon Ajvar und Cordon Spinat - dazu Kartoffel Dlppers
Lepinja und frischer Salat

fiir 1 Pers. =7 : . 16.50
fir 2 Pers. ' ‘ - 32.50




NIMM STATT NACHOS:
Kartoffel Dippers - 2€
SuBkartoffeI Pommes - 2,50€

...ALLE BURGER WERDEN
MIT NACHOS SERVIERT -

Dusko’s Spezial Burger

100% Rindfleisch, Burger Bun, doppelt Cheddar, Salat
_ Rucola, Jalapenos und karamellisierte Zwiebel,
Chili-Cheese Sauce und Terrazza Sauce

,,Baywatch" Burger ' ‘ 13.00
Hot & sexy wie Pamela Anderson ' '

Knuspriges Hiuhnerfilet, Burger Bun, Buttercheese, Grana Padano Kase,
Eisbergsalat, Tomaten, Rucola, Frischkase und stiB3sauer Sauce

 Flash Burger« 4 - 13.00
100% Rindfleisch, Burger Bun, Cheddar und Buttercheese, Eisbergsalat,
Tomaten, Zwiebel, BBQ-Honig Sauce und Terrazza Sauce :

Griinzeug Burger:s ' : 13.00
Gemuse Laibchen, Burger Bun, Cheddar, gegrillte Zucchini, Eisbergsalat,
Rucola, Tomaten, Zwiebel, Guacamole und Curry Mango Sauce

Terrazza Haussauce (Cocktailsauce) ‘ Kréuferbutter
Ajvar (Kiass‘iker?i‘quriII) . - ‘ Kajmak (Rahm)
GhiliCheese .+ 1 =% 'BBQ-Honig
Jog.hurtsauce ey . Souf Cream
“Sweet-Chili | | SiiBsauer

Guacamole : . - » Curry-Mango




Léwen Bowl | 13.00
gegrillte Huhnerstrelfen Feta Kase, Salat, Rosti angebratene Paprika, ZW|ebe|
und Speck - mit Joghurt DIP

Crispy Chicken e v 13.00

Hdhnerstreifen in Cornflakes Panier mit st3saurer Sauce dazu Grlllgemuse

~ angebratene Niisse und Reis

Sweet Chickenon * ' : , 13.00

gegrillte Hiihnerstreifen mit suBsaurer Sauce, dazu GrillgemUse, angebratene
Nisse und Reis

Cevapéidi Bowl #0 ' - 13.00

hausgemachtes (100% Rindfleisch) Faschlertes Kajmak (Rahmsauce) Zwiebel,
Jalapenos und Lepinja

PITA W

Terrazza Wrap s ‘ : ‘ 13.50
knusprlge Hihnerstreifen, griiner Salat Paprlka ZW|ebe| Cherry-Tomaten,
~Chili-Cheese Sauce - mit Krauter DIP




HLASSISCHES

“Popeye” Cordon Bleuws - 14.00
Vom Huhn - gefiillt mit Blattspinat, Knoblauch und Mozzarella Kase - dazu
. Bratkartoffeln und griiner Salat

Wienerschnitzel vom Schwein # 13.50
dazu Preiselbeeren und gemischter Salatteller

Hijhnerschnitzel e % 13.50

dazu Butterreis, Preiselbeeren und frischer Salat

 klassisches Cordon Bleu - 14.00

dazu Butterreis und frischer Salat

Lachsfilet

dazu Risotto der Saison und Fisolen

Scholle gebacken = | » ‘ 13.00

dazu hausgemachter Erdapfelsalat und Sauce Tartare

 GarnelenspieB vom Grill = | ' 18.50

dazu Aioli Nudeln, Kapern und Griinzeug



..[CH LIEBE SAUCEN

KiichenChef Pfandl »o« 18.00

Rinderfiletspitzen mit gaumenschmausiger Pfeffersauce, gebackene
Schupfnudeln und Essiggurken

Hihnerfilet fm Kartoffelmantel »oo - | 16.50 -

" mit einer gaumenfreudigen Krautersauce, Kroketten und buntes Gemiise
Luki Pfandl » | | 16.50

Schweinsmedaillons mit rustikaler Eierschwammerlsauce, Butternockerln
und Broccoli :

. JUSATZ

Portion KartofféI-Dippers S e 4.00
Portion SiBkartoffel | A = 4.50
Portion Gemiise @ , 3.50
Portion Speékfisolen | - - 3:50
gemiséhter Salalt_‘ i . | 3.20
(Fladehbrot) ~Lepinja” = ~ = 250
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‘Veggie Pala
gebackene Palatschinken - gefiillt mit Blattsplnat ‘und Feta-Kase dazu
gemlschter Salat und Joghurt DIP o

Kasespatzle #- ' 1250 ¢ 2

selbstgemachte Spatzle mit Knopfle- Kase Rostzwiebel

Griinzeug Burger =« N 13.00
Gemise Laibchen, Burger Bun, Cheddar, gegrillte Zucchini, Eisbergsalat,
Rucola, Tomaten, Zwiebel, Guacamole und Curry Mango Sauce

Pasta Bowl w0 - * | 13.00
gebratene Nudeln, verschledene Grill Gemusevarlatlonen Erdnuss Sauce,
Chia Samen '

Vegan Wrap + ‘ | 13.00
Blattspinat, Oliven, geraucherter Tofu, gruner Salat .Paprika, Zwiebel, Cherry
Tomaten — mit Ajvar =

Kids Schnitzi e . T 7.90
-Kinderschnitzel vom Huhn
- dazu Kartoffel Dippers und Ketchup

Donald Duck Nuggets = oy S 790
Chicken Nuggets dazu Kartoffel Dlppers und Ketchup



warmer Schokokuchen #on

Schokokuchen mit einer Eiskugel o

. Terrazza" Palatschinken s
mit Schoko und Keksstreusel

~Eisbader” Palatschinken «n
mit einer Eiskugel und Schlagsahne

«Klassika” Palatschinken #»
~ mit Marmelade aus der Region

4.90
5.90
4.90

5.90

4.90

SIE MOCHTEN UNSEREN MENUPLAN ODER UNSERE
VERANSTALTUNGSTERMINE PER E-MAIL ERHALTEN,
DANN SENDEN SIE UNS EINEN ZWEI-ZEILER MIT DIESEM
WUNSCH AN: TERRAZZA@LUKIC-RESTAURANT.AT

Schwefeldioxid
und Sulfite




